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RENCANA PEMBELAJARAN SEMESTER

Nama Mata Kuliah/Kode : Analisis Zat Gizi Dalam Pangan / F310201416
SKS : 4 (T=2, P=2)
Semester : 3
Program Studi : D3 Analis Kimia
Dosen Pengampu : Dr. Drs. Suseno, M.Si.

CAPAIAN PEMBELAJARAN
a. CP LULUSAN YANG DIBEBANKAN PADA MATA KULIAH: Mampu menunjukkan kinerja bermutu dan terukur dalam  menganalisis

bahan kimia
b. CP MK YANG RELEVAN DENGAN CP LULUSAN: Setelah menyelesaikan mata kuliah ini mahasiswa akan mampu

mendemonstrasikan (P2) penentuan kadar zat gizi dalam pangan.

MATRIKS PEMBELAJARAN :
Minggu

Kemampuan akhir
yang diharapkan

Materi/Pokok
Bahasan

Strategi Pembelajaran
Latihan yang

dilakukan
Waktu yang
disediakan

Kriteria Penilaian
(Indikator)

Bobot
(%)

1 2 3 4 5 6 7 8

1 - 4

Mahasiswa mampu
mendemonstrasika
n penentuan kadar
air dalam pangan

Penentuan kadar air
dalam pangan

Kuliah daring
menggunakan GC, zoom
atau G suite dan kuliah
praktikum luring

Menghitung kadar
air berdasar data
yang disajikan oleh
dosen atau dari hasil
praktikum

T = 400
menit
P = 720
menit

Tahap dan hasil
perhitungan

28,6

5 - 8

Mahasiswa mampu
mendemonstrasikan
penentuan kadar
karbohidrat dalam
pangan

Penentuan kadar
karbohidrat dalam
pangan

Kuliah daring
menggunakan GC, zoom
atau G suite dan kuliah
praktikum luring

Menghitung kadar
karbohidrat berdasar
data yang disajikan
oleh dosen atau dari
hasil praktikum

T = 400
menit
P = 720
menit

Tahap dan hasil
perhitungan

28,6

9 UKAD 2
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10 - 11

Mahasiswa mampu
mendemonstrasikan
penentuan kadar
protein dalam
pangan

Penentuan kadar
protein dalam
pangan

Kuliah daring
menggunakan GC, zoom
atau G suite dan kuliah
praktikum luring

Menghitung kadar
protein berdasar data
yang disajikan oleh
dosen atau dari hasil
praktikum

T = 200
menit
P = 360
menit

Tahap dan hasil
perhitungan

14,3

12-13

Mahasiswa mampu
mendemonstrasikan
penentuan sifat,
mutu dan kadar
minyak/lemak
dalam pangan

Penentuan sifat,
mutu dan kadar
minyak/lemak
dalam pangan

Kuliah daring
menggunakan GC, zoom
atau G suite dan kuliah
praktikum luring

Menghitung kadar
lemak/minyak atau
parameter sifat serta
mutu minyak
berdasar data yang
disajikan oleh dosen
atau dari hasil
praktikum

T = 200
menit
P = 360
menit

Tahap dan hasil
perhitungan

14,3

14

Mahasiswa mampu
mendemonstrasikan
penentuan kadar
vitamin dalam
pangan

Penentuan kadar
vitamin dalam
pangan dengan
metode titrasi
volumetri

Kuliah daring
menggunakan GC, zoom
atau G suite dan kuliah
praktikum luring

Menghitung kadar
vitamin berdasar data
yang disajikan oleh
dosen atau dari hasil
praktikum

T = 100 menit
P = 180 menit

Tahap dan hasil
perhitungan

7,1

15

Mahasiswa mampu
mendemonstrasikan
penentuan kadar abu
dan mineral dalam
pangan

Penentuan kadar
abu dan mineral
(calsium) dalam
pangan

Kuliah daring
menggunakan GC, zoom
atau G suite dan kuliah
praktikum luring

Menghitung kadar
abu dan mineral
berdasar data yang
disajikan oleh dosen
atau dari hasil
praktikum

T = 100 menit
P = 180 menit

Tahap dan hasil
perhitungan

7,1
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FORMAT RANCANGAN TUGAS

Nama Mata Kuliah : Analisis zat gizi dalam pangan Sks : 2
Program Studi : D3 Analis Kimia Pertemuan ke: 8 (pemberian tugas)
Fakultas : Teknik

A.TUJUAN TUGAS: Melatih mahasiswa menjelaskan fenomena ilmiah tertentu di muka umum

B. URAIAN TUGAS:
a. Obyek Garapan : Pembuatan power point tentang penentuan kadar karbohidrat
b. Metode/Cara Pengerjaan (acuan cara/langkah pengerjaan): Dibagi kelompok sejumlah sub pokok bahasan
c. Deskripsi Luaran tugas yang dihasilkan: Power point yang siap dipresentasikan sesuai dengan materi masing - masing kelompok

C.KRITERIA PENILAIAN
POLA PENILAIAN KOMPETENSI

KRITERIA 1:
DIMENSI Sangat Memuaskan Memuaskan Batas Kurang

Memuaskan
Di bawah
standard

SKOR

Tampilan PPT
Cara Penyampaian

KRITERIA 2:
DIMENSI Sangat Memuaskan Memuaskan Batas Kurang

Memuaskan
Di bawah
standard

SKOR

Keaktifan dalam tanya jawab

LAMPIRAN – LAMPIRAN:

Foto kopi sumber bacaan sesuai tugas
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FORMAT RANCANGAN TUGAS

Nama Mata Kuliah : Analisis zat gizi dalam pangan Sks : 2
Program Studi : D3 Analis Kimia Pertemuan ke: 12 (pemberian tugas)
Fakultas : Teknik

A.TUJUAN TUGAS: Melatih mahasiswa menjelaskan fenomena ilmiah tertentu di muka umum

B. URAIAN TUGAS:
a. Obyek Garapan : Pembuatan power point tentang penentuan kadar protein dalam pangan
b. Metode/Cara Pengerjaan (acuan cara/langkah pengerjaan): Dibagi kelompok sejumlah sub pokok bahasan
c. Deskripsi Luaran tugas yang dihasilkan: Power point yang siap dipresentasikan sesuai dengan materi masing - masing kelompok

C.KRITERIA PENILAIAN
POLA PENILAIAN KOMPETENSI

KRITERIA 1:
DIMENSI Sangat Memuaskan Memuaskan Batas Kurang

Memuaskan
Di bawah
standard

SKOR

Tampilan PPT
Cara Penyampaian

KRITERIA 2:
DIMENSI Sangat Memuaskan Memuaskan Batas Kurang

Memuaskan
Di bawah
standard

SKOR

Keaktifan dalam tanya jawab

LAMPIRAN – LAMPIRAN:

Foto kopi sumber bacaan sesuai tugas


